
 

Menu de la Semaine 20 du 13 au 17 Mai 2024 
 

Lundi 13 : Entrée > Salade Coleslaw 

  Plat > Sauté de veau Marengo – Pâtes fetuccine – Poêlée Ardéchoise 

  Sans porc > Sauté de veau Marengo – Pâtes fetuccine – Poêlée Ardéchoise 

  Sans lait > Sauté de veau Marengo – Pâtes fetuccine – Poêlée Ardéchoise 

        Dessert > Crème dessert au chocolat 

 

Mardi 14 : Entrée > Saucisse de foie fine Maison OU Petits pois mayonnaise 

  Plat > Curry de poulet « Madras » - Pommes rissolées – Légumes saveurs des Indes 

  Sans porc > Curry de poulet « Madras » - Pommes rissolées – Légumes saveurs des Indes 

  Sans lait > Curry de poulet « Madras » - Pommes rissolées – Légumes saveurs des Indes 

  Fromage > Tomme blanche AOP 

        Dessert > Tranches de pastèque sans pépin 

 

Mercredi 15 : Entrée > Salade Estivale aux melons, tomates et dés de brebis 

  Plat > Gratin de macaronis aux 2 jambons et coulis de tomates – Mesclun de salade verte 

  Sans porc > Navarin d'agneau aux légumes de Printemps – Gratin Dauphinois – Bouquet Primeur 

  Sans lait > Gratin de macaronis aux 2 jambons et coulis de tomates – Mesclun de salade verte 

        Dessert > Gâteau à la vanille 

 

Jeudi 16 : Entrée > Salade de pommes de terre/œuf/cornichon 

  Plat > Bouchés à la Reine – Vol au vent – Riz pilaf   

  Sans porc > Bouchés à la Reine – Vol au vent – Riz pilaf   

  Sans lait > Palette de porc à la diable – Riz Pilaf - Poêlée Primeur 

  Fromage > Coulommiers AOP 

        Dessert > Tartes pommes / Rhubarbe 

 

Vendredi 17 : Entrée > Tzatzíki au concombre 

  Plat > Dos de Colin braisé, sauce Beurre blanc – Pommes vapeur – Fondue de poireaux  

  Sans porc > Dos de Colin braisé, sauce Beurre blanc – Pommes vapeur – Fondue de poireaux 

  Sans lait > Dos de Colin braisé, sauce Provençale – Pommes vapeur – Chou rouge confit 

        Dessert > Compote de pommes et abricots 

  

 

Origines des viandes : Bœuf – France *** Porc – France *** Volailles – France 
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